ENTRANTES

SOBRASADA DE CERDO NEGRO A LA BRASA 19
Sobrasada de cerdo negro “Can Company” con panal de miel y tostada “pain de campagne”

Roasted black pork "sobrasada Can Company” with honeycomb and “pain de campagne”

ENSALADA DE TOMATE DE TEMPORADA 21
Tomates de temporada en diferentes texturas, gazpacho de tomate verde y agua de tomate

Seasonal tomatoes in a variety of textures, green tomato "gazpacho" and clarified tomato water

BERENJENA A LA BRASA 23
Berenjena a la brasa, crema de pistacho, miel tostada, creme fraiche, especias y ensalada fresca de hierbas

Grilled aubergine, pistachio cream, honey, créeme fralche, spices and fresh herb salad

ZANAHORIAS DE MERCADO 24
Zanahorias de mercado con crema de queso mallorquin ahumado, puré de zanahoria,

trufa de invierno y salsa demi-glace

Market carrots with smoked majorcan cheese cream, carrot purée, winter truffle and

demi-glace sauce

TARTAR DE ATUN ROJO 26
Atun rojo del mar mediteraneo al estilo Ocre con arroz crujiente y brotes verdes de temporada

Mediterranean tuna tartar Ocre style with crispy rice and seasonal green shoots

CARPACCIO DE TERNERA MADURADA 29
Carpaccio de ternera Simmental madurada, emulsion de mostaza de hierbas, yema curada, fresas al

balsamico y coca mallorquina de tomate y pimentdn

Carpaccio of aged Simmental beef, herb mustard emulsion, cured egg yolk, strawberries marinated in

balsamic vinegar, and traditional Majorcan "coca" with tomato and paprika

PASTA'Y ARROCES

GENTILE CON TARTAR DE LUBINA, ALBAHACA Y BURRATA 34
Pasta"Gentile" con tartar de lubina, albahaca fresca al limén y burrata de bufala

Pasta"Gentile" with sea bass tartare, fresh lemon basil, and buffalo burrata

ARROZ CITRICO DE ESPINACAS Y FLOR DE CALABACIN 28
Arroz meloso con flor de calabacin rellena de creme fraiche y naranja, tomate seco y espinacas

Creamy rice with courgette blossom stuffed with creme fraiche and orange, sun-dried tomatoes and spinach

ARROZ VIEIRAS A LA BRASA 34
Arroz seco a la brasa con calamar, vieiras a la brasa, alioli, limén y cebollino

Grilled dry rice with squid, grilled scallops, aioli, lemon and chives

ARROZ A LA BRASA CON CHULETON 39
Arroz seco de ibéricos con chuletdon de ternera madurada a la brasa y romero

Dry Iberian rice with grilled dry aged veal steak and rosemary

Cesta de pan- Bread basquet 6

Por favor, no dude en indicarnos si tiene algun tipo de alergia o intolerancia alimentaria
Please, do not hesitate to let us know about any food allergy or intolerance



PESCADOS

LUBINA CON VERDURAS A LA MALLORQUINA 36

Lubina con espinacas e hinojo, patata confitada, emulsion de pasas y tomates confitados
Sea Bass with spinach and fennel, confit potato, raisin emulsion and baked cherry tomatoes

LENGUADO SALVAJE A LA MANTEQUILLA TOSTADA 43
Lenguado a la brasa, patata al limén, mantequilla "noisette", praliné de almendra, vinagreta de balsamico,

alcaparras y almejas.

Wild sole grilled with lemon potato, toasted butter, almond praline, balsamic vinaigrette, capers and clams.

PESCADO DEL DIA SM

Pescado del dia
Catch of the day

CARNES

CORDERO ECOLOGICO DE MALLORCA 39
Paletilla de cordero confitada al romero, pil-pil de coliflor, higos asados a la malvasia y ensalada de judias y

brotes tiernos

Rosemary-glazed lamb shoulder, cauliflower "pil-pil", roasted figs in Malvasia wine, served with a salad of

green beans and tender shoots

SOLOMILLO ROSSINI 48
Solomillo de ternera Simmental madurada con costra de hierbas, puré de calabaza, verduras en escabeche y

endivias a la brasa

Aged Simmental beef tenderloin with herb crust, pumpkin pureé, pickled vegetables and grilled endives

PORCELLA DE “PORC NEGRE” 42

Porc negre de mallorca, col asada, chutney de manzana y piparras en tempura
Majorcan black suckling pig, roasted cabbage, apple chutney, and tempura-battered "piparras" peppers

GUARNICIONES 15

ENSALADA MEDITERRANEA CON VINAGRETA DE BALSAMICO Y MOSTAZA
MEDITERRANEAN SALAD WITH BALSAMIC VINEGAR AND MUSTARD DRESSING

PATATO AL CARBON CON ROMERO
CHARCOAL-GRILLED POTATOES WITH ROSEMARY

ENSALADA DE TRAMPO, ACEITE DE ALBAHACA Y QUESO MAHONES
TRADITIONAL MALLORCAN "TRAMPO" SALAD WITH BASIL OIL AND MAHON CHEESE

VERDURAS MINI A LA BRASA CON SALSA ROMESCO
GRILLED BABY VEGETABLES WITH ROMESCO SAUCE

MENU DEGUSTACION

MENU DEGUSTACION ESENCIA OCRE, MENU DEL CHEF - TASTING MENU OCRE ESSENCE 96

CON MARIDAIJE - WITH WINE PAIRING 148




POSTRES

FRESAS, LIMON Y ALBAHACA

Fresas al limdn, leche de coco, sorbete de albahaca y aceituna negra confitadas
Strawberries with lemon, coconut milk, basil sorbet and candied black olives

12

BRIOCHE A LA BRASA FLAMBEADO

Brioche a la brasa flambeado con Grand Marnier, crema inglesa de naranja y helado de vainilla bourbon
Grilled brioche flambéed with Grand Marnier, orange custard and bourbon vanilla ice cream

14

CHOCOLATE, PAN Y ACEITE
Chocolate Grand Cru 85%, pan moreno mallorquin caramelizado, sal de Es Trenc y aceite de oliva virgen
Chocolate Grand Cru 85%, caramelized brown Majorcan bread, Es Trenc salt and virgin olive oil

14

FRUTA FRESCA DE TEMPORADA
Ensalada de frutas de temporada
Seasonal fruit salad

12

NUESTROS HELADOS Y SORBETES CASEROS (2unid)
Nuestros helados y sorbetes hechos en casa
Our homemade sorbets and ice creams

COCTEL DULCE

15

ESPRESSO MARTINI
Ron, Vodka, café espresso, licor café y melaza
Rum, Vodka, espresso, coffee liqueur and molasses

APPLE PIE

Ron, manzana verde, canela, y leche a la vainilla
Rum, green apple, cinnamon, and vanilla milk

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello casero infusionado en albahaca, cava y soda
Homemade lemoncello infused with basil, sparkling wine, and soda

TROPICAL SWEET

Vodka, leche de coco, sirope de mango y zumo de limén
Vodka, coconut milk, mango syrup and lemon juice

BALEAR

Hierbas mixtas, lima, vermut rojo mallorquin y ginger ale
Mixed herbs liquor, lime, Mallorcan red vermouth and ginger ale




